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新年元旦，朋友樊先生从杭州回常山，邀
我到他的老家何家乡樊家村去走一走。因为
元旦刚好放假有空，二则还有几位熟悉的书法
家也要来村里，开展为村民写春联活动，这样
的机会，我怎么舍得错过呢。

上午十时许，我赶到樊先生老家时，四五
位书法家已经开始挥毫泼墨了。“百世岁月当
代好·千古江山今朝新”等等翰墨飘香的一副
一副新春联，已经陆续摆在了他家门口的水泥
地上。我了解到，樊先生发起的一年一度“元
旦献联”活动，在县里书法家们的支持下，至今
已经六个年头，雷打不动，成为他左右邻居的
期盼和当地的一个送文化品牌。

离中午开饭还有些时间，我们便到户外随
意散步。不经意间，就步入了古意深深的“绣
溪古街”。

十多年前，为了采写“樊莹的故事”，我曾
经来过此地。印象之中，江、樊、何三个村的几
千多号村民就生活在这条古街的周围，该片区
域一度成了何家乡“脏、乱、臭”的集散地。由
于历史等原因，多少年来这里的环境污染情况
一直没有大的改变。说它脏，是因为背街的小
巷里弄成了藏污纳垢之所，集镇市场上交易的
果蔬鱼肉等残渣乱扔乱倒。说它乱，主要体现
在古街上乱摆摊、乱占道，三轮车、电瓶车等乱
停乱放现象十分严重，违章棚亭和蓝色屋面随
处可见。说它臭，主要是存在臭水沟、污水乱
排放现象十分普遍。游客来此，唯恐避之不
及。

然而，今天的古街让我眼前一亮：经过近
几年的整治，明清古民居、木板门以及街面，干
净整洁，古色古香，其间石板与鹅卵石铺成的
巷道交错蜿蜒；空中有锦旗店招牌在遥遥招
手，走过的居民们脸上洋溢着自信和惬意；古
街中新近改造的小型停车场，错落有致，春意
盎然；绣溪街农贸市场里秩序井然，交易场内
熙熙攘攘；党建+广场上，《清简樊莹》的录像在
LED屏幕上反复地播放，游客和当地居民在悠
闲地欣赏着；走过街道周围的几个的池塘边，
茶花、红叶石楠苍翠欲滴，垂柳依依，婆娑起
舞；我们还走进竹海，远望碧绿的常山江水绕
村东去，一幅幅水墨田园画摄入眼帘……

在八百多米长的绣溪古街上，一个个造型
别致又充满文化韵味的小景点让人驻足。你
看：以廉吏樊莹精神打造的廉吏广场，以“莲”
喻“廉”，将“莲”元素融入到了整条绣溪古街
中，爱莲广场、莲花埠、莲花井、莲花塘等起承
转合，妙趣横生；以古井、药店、裁缝铺、理发店
等节点的小品布置，隐喻“洗洗澡、治治病、正
衣冠、照镜子”，昭示着处世为人的行为准则，
形成了独具特色的廉吏文化一条街。古街在
保护古屋、古树、古塘等古文化的同时，也由点
带面地遗存了当地的生活业态。在古街上开
店的老板说：如今古街得以重生，连多年在外
的老乡回家差点都不认得老街了。

穿越在这条千年历史的绣溪古街中，我们
一步三回头，品味着古街的风情和文化的魅
力。

可以毫不夸张地说，绣溪古街的改造为何
家乡荣获“浙江省小城镇环境综合整治省级样
板”和“省级旅游风情小镇”增添了亮丽的一
笔。就在最近，浙江省办公厅发文公布了全省
文化强镇（街道）和示范村（社区）评选结果，我
县何家乡樊家村名列其中。

古街风情悠悠，古村青春焕发。什么时
候，你也可以撑把油纸伞，走进这条如诗人戴
望舒笔下的“雨巷”——绣溪古街。我想告诉
你的是，就在她的不远处，还有“樊家宗祠”“樊
莹廉政馆”、明代为廉吏樊莹所建的“尚书
坊”……古风悠悠，等你来访。

白石虎

悠游绣溪街

1. 常山木榨山茶油
茶油的味道 常山的味道
常山传统榨油技艺历史悠久，世

代传承，迄今已有近800年的历史。常
山木榨山茶油源于非遗古法榨油工艺，
历经十几道工序，纯手工匠心萃取，醇
香浓郁，色泽金黄。清澈飘香的茶油
里，藏着家乡最独特的味道。常山传统
榨油技艺于2009年入选浙江省第三批
非物质文化遗产代表性项目名录。

常山山茶油获评浙江省首届优秀
非遗旅游商品；浙江省首届“浙宿好
礼”乡村民宿伴手礼大赛贡献奖；第13
界、第15界中国义乌国际森林产品博
览会金奖。

2.常山贡面
常山记忆 千百种味道中独特的

一份
常山贡面又被称为银丝贡面、索

面、长寿面。据史料记载，常山贡面早
在唐代咸亨年间就有生产，迄今已有
1350年的历史。据《常山县志》记载：
明嘉靖年间，索面被御赐为“银丝贡
面”，进贡朝廷每年达数百担之多。千
百年来，常山贡面，曾经并非随便食用
之物，只限于三个重要时辰，过年便是
其中之一 。外婆的味道，母亲的用心
尽在这绵绵长长，千丝万缕，情深意长
的贡面里。常山贡面制作技艺于2008
年入选衢州市第二批非物质文化遗产
代表性项目名录。

常山贡面荣获浙江省第三批优秀
非遗旅游商品；首届衢州有礼旅游商
品三等奖、2019年浙江省游客最喜欢
的土特产、2019年浙江省农博会优质
奖，2019年衢州市最受市民欢迎的衢
州小吃、2020年上海江南吃货节人气
美食奖，2020年首届高速公路美食节
最具地方特色小吃一等奖。

3.常庆香肠
小时候 过年的味道
常庆香肠制作技艺历史悠久，从

清道光年间开始传承，到1953年传到
常山，至今已有160多年的历史。常庆
香肠选用上等猪肉、小肠和祖传配方
佐料，采用独特的传统手工方法，通过
备料、灌肠、凉晒和木炭烘烤等工艺流
程制作而成。色泽红亮，风味独特，易
消化，营养丰富，荣获优秀旅游商品、
浙江省农业博览会优质产品、常山十
佳城市礼品等多项荣誉称号，是常山
老字号非遗产品。常庆香肠制作技艺
于2015年入选衢州市第五批非物质文
化遗产代表性项目名录。

4.球川雪片糕
雪片糕的味道 时间的味道
球川雪片糕名扬浙、赣、闽、皖四

省边界。球川雪片糕又称为球川雪
片，早在乾隆年间就开始了雪片糕制
作技艺，清朝、民国时期在球川古街上
雪片作坊众多。球川雪片糕制作工艺
流程有洗晾、炒熟、过筛、磨粉、陈化、
烘干过筛、搅拌、入模、切块、蒸煮、切
片、包装等多道工序，整个过程全为传
统手工操作。自上个世纪30年代以
来，球川雪片糕以它的薄、软、香、白等
特点成为人们节日赠送亲友客人的乡
土礼品。球川雪片糕制作技艺于2018
年入选衢州市第六批非物质文化遗产
代表性项目名录。

5.非遗糖人
一段儿时记忆 一段甜蜜时光
制作糖人是中国传统手工技艺，

据史书记载，捏糖人制作技艺始于明
末清初，至今已有300多年的历史。每
逢春节临近时，浙西常山地区都有熬
麦芽糖办年货的风俗。对于孩子们来
说，用麦芽糖做成糖人是每年过年的
美味奢侈品。常山“黄师傅捏糖人”就
像古时戏剧糖果，把吹、画、塑等不同
的制作工艺融合在一起，不仅传承了
糖人制作技艺，而且从造型和工艺上
改良创新，手法准确、造型简洁生动。
灵巧多变的手法，捏出造型各异的十
二生肖、花鸟鱼虫、人物百态等，花花
绿绿的颜色，惟妙惟肖的糖人，深受孩
子们的喜爱。常山黄师傅捏糖人制作
技艺于2020年入选衢州市第七批非物
质文化遗产代表性项目名录。

6.常山胡柚果脯
浙西“U”座城 这里“U”故事
常山胡柚果脯制作技艺可考证的

历史可追溯到上世纪八十年代，至今
已传承四代。常山胡柚果脯制作技艺
于2019年入选常山县非物质文化遗产
代表性项目名录。

常山胡柚果脯为常山特产，具有
镇咳化痰、消食开胃、清凉祛火，润喉
醒酒，养颜益寿等功效。色泽金黄、软
糯清香的胡柚果脯，是品尝宴客、馈赠
亲友的年货佳品。常山胡柚果脯荣获
常山县十佳网红产品，浙江农业博览
会优质产品等荣誉称号。

7.土榨红糖
一次品味 一生回味
常山传统榨糖技艺（土法制作红

砂糖）历史悠久，是千百年来常山人民
在生产、生活中的智慧“甜蜜”结晶。
传统榨糖技艺，以甘蔗为主要原料，清.
雍正《常山县志》卷二十八中就有记
载：“甘蔗汁煎之”，把“蔗糖”作为常山
县当时的重要物产之一记录在册。

经过榨汁、煎糖、糖槽搅拌、冷却
成糖等纯手工传统古法榨糖技艺加

工，制成的红砂糖，含铁、钙和其他矿
物质等多种微量元素，营养成分保留
较好。具有益气、缓中、助脾化食、补
血破淤等功效。土榨红糖着色快、风
味独特，深受群众喜欢。常山传统榨
糖技艺于2012年入选衢州市第四批非
物质文化遗产代表性项目名录。

8.常山山粉饺
浓情山粉饺，吃出家乡味
常山山粉饺制作技艺可追溯到明

朝，山粉的原料就是番薯。每当过年
或一些重要的节日，常山当地人便开
始制作山粉饺。山粉饺成了一种隆重
的食物，象征着热闹、喜庆。山粉饺的
制作，保留了食材最初的味道。简单
的芋艿，搭配简单的馅料，原始的材
料，简单的混合，味道却能萦绕舌尖，
久久不能散去。常山山粉饺这一独特
的味道，已经深深地烙印在常山人的
记忆里。常山山粉饺制作技艺于2019
年入选常山县第六批非物质文化遗产
代表性项目名录。

9. 常山白腊肉
百年老味道，一品白腊肉
常山白腊肉制作技艺于2019年入

选常山县第六批非物质文化遗产代表
性项目名录。白腊肉制作技艺是浙
江、江西、安徽等地区享有盛名的一
种，当然常山也不例外，据传已有两百
余年的生产历史。常山白腊肉在配制
白腊肉原料时，首先要考虑气候、时间
节点，一般应选择在10摄氏度左右的
季节（即秋末冬初），其他季节不适
宜。制作工艺包含切条、晾干、洗浸、
风干、存放、备料（主料白腊肉）、切片、
炒制等多道工序，整个过程全为传统
手工操作。常山白腊肉选料以腊肉为
主，并配备了山茶油、辣椒、生姜、大
蒜、酱油、香葱等辅助原料，通过颜色
搭配，有清新之美感。吃起来油而不
腻，回味无穷，深受城乡居民的追捧，
名扬四周。

10.常山柚子酱
“柚子酱”的味道 挡不住的“U”惑
常山柚子（胡柚）酱，其中的主料

是胡柚（又称柚子）。常山柚子酱制作
工艺流程有备料、剥皮、蒸熟、搅拌、翻
晒、成熟、包装等多道工序，整个过程
全为传统手工操作。常山柚子酱以新
鲜胡柚皮、新鲜大豆瓣、新鲜红辣椒、
生姜、花椒粉、豆豉、白酒、香油等为原
料，制作出的柚子酱具有那种独特的
辣中带着酸甜的味道，开胃下饭，回味
无穷。柚子酱制作技艺于2019年入选
常山县第六批非物质文化遗产代表性
项目名录。

“最有常山味道”的非遗年货
“二十三，糖瓜粘；二十四，扫房子；二十五，磨豆腐；二十六，炖羊肉……”马上就要就过年啦，虎年春节临近，家家户

户置办年货忙。说起年货，就不能不提常山极具特色的非遗老字号，小编为大家推选了一些“最具常山特色”“最有常山

味道”的非遗年货，手工木榨山茶油、贡面、香肠、白腊肉……让记忆里的浓浓年味在传统工艺中鲜活起来，让非遗陪您过

大年。
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